
 

Spyskaart vir April 2014 

 1 
Dinsdag 
 
Gerookte 
hoenderslaai of 
tunaslaai met 
aartappelslaai 
 

2 
Woensdag 
 
Beesvleislasagne 

3 
Donderdag 
 
Botterhoender met 
rys 

4 
Vrydag 
 
Boereworsrolletjies 
met 
aartappelwiggies 

5 
Saterdag 

6 
Sondag 

7 
Maandag 
 
Hoenderpastei 

8 
Dinsdag 
 
Vetkoek 
Vulsel: gerookte 
hoender of tuna 
 

9 
Woensdag 
 
Souttert 

10 
Donderdag 
 
Chilli con carne 
met rys en nachos 
 
[Guacamole, 
suurroom en salsa 
R20 ekstra] 
 

11 
Vrydag 
 
Soet-suur hoender 

12 
Saterdag 

13 
Sondag 

14 
Maandag 
 
Frikkadelle met 
bruinuiesous en 
kapokaartappels 

15 
Dinsdag 
 
Hoenderschnitzel 
met kaassous en 
murgpampoenquiche 

16 
Woensdag 
 
Herderspastei 

17 
Donderdag 
 
Steak met 
sampioensous en 
aartappelwiggies 
 

18 
Vrydag 
 
Goeie Vrydag 

19 
Saterdag 

20 
Sondag 

21 
Maandag 
 
Paasmaandag 

22 
Dinsdag 
 
Macaroni en kaas 
 
Pasta alfredo 
 
Vis-en-groentegebak 
 

23 
Woensdag 
 
Hoender à la 
koning 

24 
Donderdag 
 
Bobotie met 
geelrys 

25 
Vrydag 
 
Hamburger 
(beesvlies of 
hoender) met 
aartappelwiggies 

26 
Saterdag 

27 
Sondag 

28 
Maandag 
 
Openbare 
vakansiedag 

29 
Dinsdag 
 
Biefstroganoff met 
rys 

30 
Woensdag 
 
Geroosterde 
hoender met 
gegeurde rys 
 

    

Opsies vir slaai Mengelslaai (kropslaai, tamatie, uie, komkommer) Klein R25; Medium R45 

Griekse slaai (kropslaai, tamatie, komkommer, olywe, feta, uie) Klein R35; Medium R55 

Opsies vir nagereg Malva-, sjokolade-, brandewynpoeding en  Medium: R60 
(vir 4 persone) Melk-, suurlemoen-, pepermenttert 

Opsies vir bykosse Geroosterde groente (in seisoen) Klein R30; Medium R60 

Pampoentert Klein R35; Medium R65 

Aartappelwiggies Klein R25; Medium R40 

Knoffelbrood R30 

Opsies van 
porsiegroottes 

Vleis- en hoenderpasteie Klein R40; Medium R80; Gesinsgrootte R220 
(6 tot 8 persone) 

Quiche Medium R70 

Alle ander geregte Klein R40; Medium R70; Gesinsgrootte R200 
(6 tot 8 persone) 

 


